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SEN 1501 Конвейерная печь 

Электрическая конвейерная печь SENOVEN SEN 1501 предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. 
Конвейерная пицце-печь SENOVEN SEN 1501 позволяет приготовить сразу несколько пицц за 
короткий промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 450 мм 
Длина конвейерной ленты: 1500 мм 
Подключение: 380 В 
Мощность: 4-5 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 1555х915х450 мм 
Вес: 135 кг 

SEN 1601 Конвейерная печь 

Электрическая конвейерная печь SENOVEN SEN 1601 предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. 
Конвейерная пицце-печь SENOVEN SEN 1601 позволяет приготовить сразу несколько пицц за 
короткий промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 520 мм 
Длина конвейерной ленты: 1600 мм 
Подключение: 380 В 
Мощность: 7-8 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 1555х995х450 мм 
Вес: 136 кг 



SEN 1701 Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SEN 1701 предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. 
Конвейерная пицце-печь SENOVEN SEN 1701 позволяет приготовить сразу несколько пицц за 
короткий промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 650 мм 
Длина конвейерной ленты: 1700 мм 
Подключение: 380 В 
Мощность: 10 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 1780х1090х570 мм 
Вес: 205 кг 
 
 

SEN 2001 Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SEN 2001 предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. 
Конвейерная пицце-печь SENOVEN SEN 2001 позволяет приготовить сразу несколько пицц за 
короткий промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 850 мм 
Длина конвейерной ленты: 2000 мм 
Подключение: 380 В 
Мощность: 13 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 2000х1415х755 мм 
Вес: 320 кг 
 
 
  



SF 1300 L Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SF 1300 L предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. Конвейерная 
пицце-печь SENOVEN SF 1300 L позволяет приготовить сразу несколько пицц за короткий 
промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 520 мм 
Длина конвейерной ленты: 2400 мм 
Подключение: 380 В - 50 Hz 
Мощность: 7-8 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 2400х1232х925 мм 
Вес: 282 кг 
 
 

SF 1300 LD Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SF 1300 LD предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. Конвейерная 
пицце-печь SENOVEN SF 1300 LD позволяет приготовить сразу несколько пицц за короткий 
промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 245 + 245 мм 
Длина конвейерной ленты: 2400 мм 
Подключение: 380 В - 50 Hz 
Мощность: 7-8 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 2400х1232х1020 мм 
Вес: 310 кг 
 
 
  



SF 800-52 Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SF 800-52 предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. Конвейерная 
пицце-печь SENOVEN SF 800-52 позволяет приготовить сразу несколько пицц за короткий 
промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 520 мм 
Длина конвейерной ленты: 1850 мм 
Подключение: 380 В - 50 Hz 
Мощность: 5 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 1850х1232х925 мм 
Вес: 250 кг 
 
 

SF 800-52 LD Конвейерная печь 

 
Электрическая конвейерная печь SENOVEN SF 800-52 LD предназначена для приготовления 
пиццы и другой выпечки. Конвекционный нагрев камеры печи обеспечивает равномерное 
приготовление продукта. Печь оснащена электронной панелью управления. Конвейерная 
пицце-печь SENOVEN SF 800-52 LD позволяет приготовить сразу несколько пицц за короткий 
промежуток времени, экономя тем самым электроэнергию, трудо- и времязатраты. 
Гарантия 2 года 
Ширина конвейерной ленты: 520 мм 
Длина конвейерной ленты: 1850 мм 
Подключение: 380 В - 50 Hz 
Мощность: 5 кВт 
Панель управления: электронная 
Температурный режим: max t=+320 С 
Материал корпуса: нержавеющая сталь 
Размер: 1850х1232х925 мм 
Вес: 310 кг 
 
 
  



SG 2500 L Конвейерная печь Газовая 

 
Микропроцессорным управлением, программируемые системы приготовления пищи и 
запоминание функция обеспечивает клиентам удобство использования. С горячего воздуха, 
печи на изделие путем устранения холодной воздушной завесы обеспечивает 
ориентированный на продукты однородной приготовления пищи. Природный газ доступных 
моделей. 
Общие технические условия 

 Быстрый переход между приготовления шт. / час по сравнению с другими типами 
высокой эффективности печей. 

 Микропроцессорное (PLC)-контролируемых программирования 

 Программа хранения, программа дает возможность не ручной работы 

 Полный корпус из нержавеющей стали 

 Низкое энергопотребление и продукт ориентированной системы обеспечивает 
равномерное приготовление пищи приготовление 

 LCD сенсорный экран для удобного использования 

 100 не ручной работы программы учета и возможности программы 

 1 мин и 60 мин приготовления промежуток времени 

 Быстрое и эффективное с времени на восстановление. 

 Низкое потребление энергии. 

 Расход газа LPG: 7,9 куб.м/ч. 

 Ширина конвейерной ленты: 770 мм 

 Длина конвейерной ленты: 2500 мм 

 Подключение: газ 

 Панель управления: электронная 

 Температурный режим: max t=+320 С 

 Материал корпуса: нержавеющая сталь 

 Размер: 3130х120х130 мм 

 Вес: 900 кг 
 
 

Печь туннельная SF - 1900 L 
 
Печи тоннельные по лавашу SF-1900 L, 450-650 шт/час, 
полезная длина — 1925 мм, ширина — 520 мм. 
Хлебопекарные туннельные печи - это печи с несколько 
высококачественных камер-печей, в средине которых свое 
движение начинают стальные листы вместе с душистой 
выпечкой. Отдельно регулируется температура воздуха в каждой 
камере, благодаря чему выпечка не только равномерно 
запекается, но получает румяную корочку. 
Хлебопекарные туннельные печи чаще всего насчитывают три-шесть камер. Но количество 
камер варьируется в зависимости от типа выпекаемой продукции, а также поставленных 
требований к самому оборудованию. Теном нагревается в печах воздух, что говорит о том, что 
эти печи только электрические. 
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